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TERINKA SE SNEKEM ESCARGOTS A KRUPAVE ZABI STEHYNKO
PODAVANE S CESNEKOVOU PENOU NA SALATKU
S FRANCOUZSKYM DRESINKEM A DOMACIM CHLEBEM
Veltlinské zelené 2016 pozdni sbeér - suché

Alk. 12,5 % Zb. cukr 3 g/l
Stribrnd medaile: Vinalies Internationales Paris 2017

BOUILLABAISSE

POLEVKA S MORSKYMI PLODY A CERSTVOU ZELENINOU

Ryzlink vlassky 2016 pozdni sbér - psuché
Alk. 12,5 % Zb. cukr 2,4 g/l
Stribrnd medaile: Vinalies Internationales Paris 2017

DVAKRAT PECENE SOUFFLE Z KOZIHO SYRU
S HRUSKOVO - ORECHOVYM PYRE
Hibernal 2016 vybér z hroznii- suché

Alk. 13% Zb. cukr g g/1
LAUREAT TROPHEE VINALIES D ‘OR VINS BLANCS SEC PARIS 2017

LAMB DE PROVENCE

JEHNECI KYTA V BYLINKOVE KRUSTE
S FAZOLKOVO - MATOVYM PYRE,
SALOTKOVYM TART TATINEM, ZAPEKANOU PLNENOU ZELENINOU
A KRUPAVYMI KROKETAMI

Cuvée Hordk 2015 - suché
Alk. 13,5 %
Stribrnd medaile: Vinalies Internationales Paris 2017

MALINOVY NAPOLEANS S MANDARINKOVYM SABAYONEM

Rosé Hordk 2016 pozdni sbér - polosuché
Alk. 12,5 % Zb. cukr 12 g/l
Zlatd medaile: Vinalies Internationales Paris 2017

Uvedené menu pro Vs pripravil séfkuchar Martin Zita
s kolektivem kuchart.

Vina doplnéna z produkce Vinai'stvi Leos Hordk, Vrbice.
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