
 

 

 

 

Velikonoční nabídka 
 

předkrmy 
 

60g Králičí paštika s hráškovou panna cottou,  
praženými mandlemi, malinovou redukcí a máslovou bagetkou 

 
 

100g Quiche s kozím sýrem a nelinkami na salátku s červenou řepou 

 

 
polévky 

 

0,2l Hráškový krém se slaninovou pěnou, 
pošírovaným křepelčím vajíčkem a bylinkovými krutonky  

 
 
 

0,2l Karotkovo - pomerančový krém s chia semínky a  
koriandrovou esencí 

 
 

0,2l Slepičí vývar se zeleninou, masem a nudlemi 
 

 
ryby 

 

100g Gratinovaný filet ze pstruha s bylinkovou krustou, 
podávaný na chřestovém rizotu se šafránem a rajčátky  

 
 
 

 



 

 

 

 

 

hlavní pokrmy 
 

200g Pečená nádivka z králíka a telecího masa 
 ovoněná čerstvými bylinkami,   
podávaná s rajčatovou omáčkou  

 
 

150g Shepherds Pie – zapečené jehněčí mleté maso s hráškem, 
baby karotkou, překryté bramborovou pěnou a parmezánem 

 
 

150g Telecí ragú s hlívou ústřičnou, chřestem a  
lanýžovým olejem se slaninovými haluškami 

 
 

150g Jehněčí výpečky s dušeným špenátem a mátou, 
bramborový knedlík opečený na másle 

 
 

200g Konfitované králičí stehno ve slanině,  
podávané s hráškovým pyré a bramborovými šiškami 

 
 

250g Pečené kuřecí stehno plněné kopřivovou nádivkou  
se šťouchaným bramborem a máslovou omáčkou 

 
 

150g Smažený králičí řízek v trojobalu naložený v jogurtu,  
podávaný s lehkým bramborovým salátem 

 
 

100g Tatarský biftek s opečenými topinkami  
 

 



 

 

 

 

 
 
 
 

bezmasé pokrmy 
 

250g Trofie se smetanovým špenátem, cuketou, kukuřicí, 
zdobené hoblinami parmezánu   

 
 

250g Zapečená jarní zelenina s kozím sýrem, bylinkami, 
podávaná s rozpečenou máslovou bagetou 

 

 
saláty 

 

300g Listový salát s chřestem, rajčátky, ředkvičkou, křepelčím 
vajíčkem a domácím francouzským dresinkem, máslová bagetka  

 

 
Moučníky 

 
 
 

Dezerty dle denní nabídky … 
 

 
 
 
 
 
 
 

Soupis alergenu ve stálém jídelním lístku vám předloží personál na vyžádání. 


