
ŘÍJNOVÉ MENU

Dýňový krém s červeným pomerančem, 
dýňovým olejem a praženými semínky

1 dcl Müller Thurgau 2016 kabinet - suché
12 % Alk.  Zb. cukr 2 g/l

Konfitované králičí stehno, 
podávané s bramborovými plackami, 

batátovo-mrkvovým pyré a pečeným česnekem

1 dcl Ryzlink vlašský 2016 pozdní sběr - suché
12 % Alk.  Zb. cukr 2,4 g/l

Stříbrná medaile: Vinalies Internationales Paris 2017

Bramborové nočky se švestkami marinovanými 
v červeném víně, sypané mákem

1 dcl Svatovavřinecké 2015
V. O. C. - suché

12,5 % Alk.  

Menu doplněné víny z produkce




