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TERINA Z AVOKADA A RICOTTA SYRU, OLIV, SUSENYCH
RAJCAT S LIMETOVOU PENOU A DOMACIM CHLEBEM
Rosé Bocky 2015 V. O. C. - suché

( Svatovavrinecké ) Alk. 12,5%

KREVETOVY KREM S GRILOVANOU KREVETOU A
SAFRANOVOU ESPUMOU

Ryzlink rynsky 2013 pozdni sbér - suché
nefiltrované Alk. 12,5 %

LINGUINE S MORSKYMI PLODY A HUMREM S JEMNOU CHILLI
OMACKOU A KORIANDROVOU ESENCI

Tramin ¢erveny 2015 pozdni sbér - suché
Alk. 13 %

TELECI KARE S MASLOVOU OMACKOU S GRANATOVYM JABLKEM,
POSIROVANOU ZELENINOU A GRATINOVANYM BRAMBOREM

Rosé Nad zahrady 2015 vybér z hroznti - polosuché
( Merlot ) Alk. 13,5 %

CHEESECAKE Z BILE COKOLADY, JAHOD A PITHAJOU
S PISTACIOVYM CHIPSEM

Lokus cerveny 2011 likérové - sladké
( Alibernet, Neronet, Rubinet ) Alk. 16 %

Uvedené menu pro Vds pripravil $éfkuchar Martin Zita
s kolektivem kucharfi.

Vina doplnéna z produkce Vino J. Stavek, Némcicky.

e-mail: hotel@kravihora.cz
www.kravihora.cz
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