
               Gourmet menu 
 18. Května 2013 

Losos balený v listech mladého špenátu s ricottou

a rajčatovou omáčkou
 

 

   Jehněčí kýta na černé omáčce s hráškovým krémem, 

  grilovanými cherry rajčátky a  pečeným bramborem 

 Tvarohový dezert s borůvkovou omáčkou

 

       Krém z brambor a chřestu s blanšírovaným pórkem, 

zakysanou smetanou a lososovým kaviárem

 

 

Tel.: +420 519 430 090 – 92 
E-mail: hotel@kravihora.cz 

 cena menu 690,- 

                             

                                 

    

 

 

           

 

 

 

 

              

 

 

 

 

  
     

Králičí hřbet připravený ve vakuu na 

zeleninovém kuskusu s krémem z paprik 

a čerstvým chřestem

  

           

 

                          Vína z produkce 
Vinné sklepy Zapletal, Velké Bílovice 

 

 

 

Veltlínské zelené 2012, pozdní sběr - suché, Alk. 12,5% Zb. cukr 2,3 g/l

Sauvignon 2012, pozdní sběr - polosuché, Alk. 11% Zb. cukr 9,5 g/l

                   Dornfelder 2012, pozdní sběr - suché, Alk. 12% 

Frizzante Ryzlink rýnský 2012, pozdní sběr, Alk. 11% Zb. cukr 22 g/l

Rosé Cuvée 2012 ( RM+CM ), pozdní sběr - polosuché, Alk. 12% Zb. cukr 19,7 g/l


