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GOURMET MENU
18. KVETNA 2013
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LOSOS BALENY V LISTECH MLADEHO SPENATU S RICOTTOU
A RAJCATOVOU OMACKOU
Veltlinské zelené 2012, pozdni sbér - suché, Alk. 12,5% Zb. cukr 2,3 g/I

KREM Z BRAMBOR A CHRESTU S BLANSIROVANYM PORKEM,
ZAKYSANOU SMETANOU A LOSOSOVYM KAVIAREM
Sauvignon 2012, pozdni sbér - polosuché, Alk. 11% Zb. cukr 9,5 g/I

KRALICI HRBET PRIPRAVENY VE VAKUU NA
ZELENINOVEM KUSKUSU S KREMEM Z PAPRIK
A CERSTVYM CHRESTEM
Rosé Cuvée 2012 (RM+CM ), pozdni sbér - polosuché, Alk. 12% Zb. cukr 19,7 g/I

JEHNECI KYTA NA CERNE OMACCE S HRASKOVYM KREMEM,
GRILOVANYMI CHERRY RAJCATKY A PECENYM BRAMBOREM
Dornfelder 2012, pozdni sbér - suché, Alk. 12%

TVAROHOVY DEZERT S BORUVKOVOU OMACKOU
Frizzante Ryzlink rynsky 2012, pozdni sbér, Alk. 11% Zb. cukr 22 g/I

CENA MENU 690,-

Vina z produkce
Vinné sklepy Zapletal, Velké Bilovice
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